Il giorno domenica 28 febbraio 2006:

Pieve Fissiraga 

L'ex parrucchiere diventa chef d'eccezione

PIEVE FISSIRAGA – Da parrucchiere a chef il passo è breve. Forse non per tutti, ma così è stato per Michele Vanna (2° da destra nella foto) che dopo aver gestito la prima attività nel centro di Lodi (in via XX Settembre, angolo corso Roma) per ben 25 anni ha deciso di cambiare vita e, memore delle ricette della mamma, si è dedicato all'arte culinaria aprendo un ristorante, il Ca' dell'Oca alla cascina Ladina di Pieve Fissiraga; con la moglie Magda Savoldi e il figlio sommelier Federico. Vanna non si è accontentato di soddisfare i palati dei clienti ma si è cimentato sempre di nuove ricette che l'hanno portato a vincere il titolo di “miglior piatto 2005” alla seconda edizione del torneo “Tradizione culinaria e vini di Lombardia” promossa dall'associazione Saps e dall'Associazione lombarda sommelier. Il piatto in questione è il Timballo di riso in foglie di vite con tinca al Bonarda, il vino il “Donna” doc dell'Oltrepo Pavese.

