Lombardia a tavola aprile 2006:

Premiato il Bonarda della Tenuta Borgolano

La Tenuta Borgolano di Montascano (Pv) ha recentemente ottenuto un prestigioso riconoscimento dall'Ais (Associazione italiana sommelier), in occasione della 2° edizione del Concorso tradizione culinaria e vini di Lombardia, organizzato in collaborazione con la Saps, associazione per lo studio degli strumenti di cottura. Il suo Bonarda Donna Doc Oltrepò Pavese 2004 e il primo piatto preparato dallo chef Michele Vanna (nella foto con Donatella Quaroni, titolare della Tenuta Borgolano) del ristorante Ca' dell'Oca (www.cadelloca.it) di Pieve Fissiraga (Lo) sono stati premiati come miglior primo piatto in abbinamento al miglior vino. Il viticoltore pavese e il ristorante lodigiano non sono nuovi a collaborazioni di successo: lo scorso 8 marzo hanno celebrato la 2° edizione di “Oche vin o che bon”, rito goloso a base di carne d'oca. Info 0385 60070 – www.tenutaborgolano.it.   

