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Michele Vanna, da parrucchiere a chef (foto)

Pieve Fissiraga, 27 febbraio 15,18

Michele Vanna, da parrucchiere a chef. Dopo aver gestito un negozio di parrucchiere nel centro di Lodi (in via xx Settembre, angolo corso Roma) per ben 25 anni, ha deciso di cambiare vita e, memore delle ricette della mamma, si è dedicato con passione all'arte culinaria aprendo un ristorante, il Ca' dell'Oca presso la cascina Ladina di Pieve Fissiraga, con la moglie Magda Savoldi e il figlio sommelier Federico. Vanna non si è accontentato di soddisfare i palati dei clienti ma si è cimentato sempre di nuove ricette che l'hanno portato a vincere il titolo di 'miglior piatto 2005' alla seconda edizione del torneo “Tradizione culinaria e vini di Lombardia” promessa dall'Associazione Saps e dall'Associazione Lombarda Sommelier, con il presidente Luca Bandirali e il delegato di Lodi Fabio Gallorin. Nella foto Fabio Gallorin dell'Ais di Lodi, Federico e Michele Vanna, Magda Savoldi.

